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inscrite dans le contrat du Vil-
lage de I’Burope, qui réunit dif-
férents partenaires européens
et dont la finalité est de pro-
mouvoir I'Europe des terroirs.
1ls n’étaient que six I’an passé
a participer A cette opération
et avaient servi prés de 4 000
assiettes durant la saison. A
I"automne dernier, une rencon-
fre avait été organisée entre
les producteurs et les restaura-
teurs dans les locaux du CFALI
laissant augurer un joli succés
pour cet €té, '

Depuis le mois de mai et jus-
qu’en septembre, ces 14 restan-
rateurs ont donc décidé de pro-
mouvoir les produits du ter-
roir. Une bonne formule selon
les professionnels. Ainsi i La
Table du Curé a Cucugnan,
"assiette marche trés bien.

s

Au restaurant La Fumée & Lézignan, qui participe a l'opération depuis
trois ans, 'assiette de pays rencontre un grand succés cet été, autant le

midi que le soir. Photo NDB

C’est notre plus grosse venie
de salade", assure le responsa-
ble. Méme chose pour Les Ca-
licots & Fabrezan : "C'est. la
premiére année aue nous parii-

07

cipons a cette opération. On
ne vend que des assiettes, Les
clients sont contents. Is nous
demandent méme oir ils peu-
vent trouver les diffévents nro-

L omuueipe @ uspar, L.e ivias
de Gaujac et La Crémaillere
4 Lézignan-Corbiéres sont éga-
lement satisfaits de cette for-
mule.

Tout comme & La Fumée, tou-
jours & Lézignan, qui propose
ces assiettes depuis 3 ans.
"Clest année ¢’est un beau suc-
cés. En une semaine nous

avons vendu autant d'assiettes -

que durant un mois U'an der-
nier. C'est complet. Cest un
plat unigque gue I'on nous de-
mande tant le midi que le
soir”,

Méme constat & L’Auberge
de Vignevieille & Vignevieille.
"Méme en soirée, elle fonction-
ne bien. Il est vrai que ces as-
steltes sont copieuses et sont
moins chéres qu'un menu”,
Un succés qui s’explique’ par
tes nradnite de analité A 1a

couvrir des plats", indique le
responsable.

En revanche, TI'assictte de
Pays ne fonctionne pas du tout
au restaurant Mon Grain de
Sel & Soulatgé et a celui de La
Garenne a Mirepeisset. "Les
gens préféerent prendre le me-
nu. Pour nous, ce n’est pas un
plus, car tous les produits que
nous proposons sont déja des
produits du terroir", explique
Ia patronne du Grain de Sel.
Pour le chef de La Garenne,
qui propose une cargolade
dans son assiette, ce n’est pas
un grand succés. "Les gens
n'aiment pas trop les escar-
gots", déplore-t-il. On I’aura
compris, avec ces assiettes de
pays, il y en a pour tous. les
golits. A découvrir et & dégus-
ter sans tarder.

Chanbanin Divaw




